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SPECCION, VIGILANCIA Y CONTROL | ] INSPECCION __
FOQUE DE HIE!GH A FABRICAS DE ALIMENT 0s |

Fmdlrnuuh Jﬁﬂﬁ‘ll

Guded [ Departamento | ___Santa Rosa de OsosAnt

DATOS GENERALES
- g KM 75 TC Norte ViaYarumal
Cédigo de Inscripcidn planta 8110370754-2 Direccién VdaVallecitos
Razdn Social Lacteos Betania SA T:Hlm - IH“’!“E! nd
NIT - CC (il 8110370754 .- a2 cc
Representante ~ Gilma “del Somrru nm 30 ;
ar __ Occidente 1 Oficio Comisorlo -E‘.’Em
nnmtvhﬂadtwummwpni&nddﬁeqomnm:rmmndum;wﬂmmﬂ
invima con radicado 20231041313 del 2202-2023, con el fin de verificar ¢l cumplimiento de la normatividad sanitaria wigente
Objetivo de I3 visita on especial ¢l Decreto 616 de 2006, y las resoluciones 2310 de 1986, 2674 de 2013, 1804 de 1989, 5109 de 2005, 810 de 2021
-—I-L—'_' : — = = —_ — =
ri ‘ 6 ______ﬂiTDS DE FIH_GDU'_EDOH P TRl COF s
No. De empleados 430 La actividad industrial realizada en el
; ) mpo, latt, La vaquita, La frescura, { establecimiento es acorde con lo establecido en Sl
Magquilas g medalla de oro, el pino, pure milk ¥ Cimara de Comercio? : ]
SUBCATEGORIAS EVALUADAS 1.5.1 Quesos frescos (no madurados) ¥
- 131 Crem.l Inm] enteras o no; acetite  de mantequulla, o
| LINEAS DE SUBCATEGORIA DE r R Cantidad/Unidad de tiempo
ALIMENTO 4 ) ' 2.967.900 Kg/aho '
: = o HEN b zna 184 kg/aiio |
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INSPECCION, VIGILANCIA Y CONTROL

anfm ¢ INSPECCION SANITARIA CON ENFOQUE DE RIESGO A FABRICAS DE ALIMENTOS
- Cadigo IVCINS-FM114 _] Versién. 05 Fecha de smision 2021/06/13 £
Cludad / Depto PR . A 20230322 mu/
- DATOS GENERALES
Codigo de Inscnpodn planta 8110370754-2
Lactecs Betarva SA
B1103707 54

Oficio comisana:

Obyeto de laVisita - Realizar visita de inspeccion sanitana por gestion del nesgo en alencion a resultados rechszados emilidos por el leboratono del invima con radicado
20231041313 del 22-02-2023. con o fin de venficar el cumplimiento de la normathvidad sanitana vigente, mmumluﬁmrhmnmn 1986,
2674 de 2013, 1804 de 1589, 5109 de 2005, 810 de mrrmmm

LIMM“I\HM“HMM
ﬂ#-ﬂthmﬂﬁhﬂﬂlm

Exilo, frescampoa, latti, La vaquita, La frescura, medalla de oro, el pino, pure milk

1.5.1 Quesos frescos (no madurados)

Volumen | afo

2.967.900 Kg/aho

1.5.1 Quesos frescos (no madurados)

1. DISERO Y CARACTERISTICAS DE LAS INSTALACIONES

Na.

CRITERIOS EVALUADOS

Evaluacidn

11

El establecimiento presenta una adecuada localizacion y disefla. Res. 2674
A Bndm.. 1.9, 12,13, 2.1, 23 y26

|

10

Las puerta de acceso y salida del arda de almacenami

' |de material de empaque presentan aberturas en

inferior, superior y laterales.

12

El disefo de las instalaciones de elaboracién de alimentos, procesamiento,
empaque y aimacenamiento es adecuado y cuenta con la amplitud

para realizar las operaciones y permilir la circulacién de los operanocs. Res,
2674 de 2013 ArL 6 num. 2.3

10

Snmmwu:iuﬂnmd#-hnqﬁud'l
leche para aimacenamiento de canastillas impias o cual
mmhmmfmmm;-r
Mhﬁmrdﬁ'ﬁuﬁhrmdﬂm

13

El disefo de la instalaciones de las dreas de proceso permile un

flujo de materia prima, producto y personal . Res, 2674 de 2013 Ant. 18 num,
]

La circulacién de personal manipulador de las dreas
elaboracién de otros derivados laclecs se realiza por o
daonde sa ubteca los polivalentes para el cuajado de leche.
Por ubicacién y distribucidn de dreas para proceso
rm y empaque de Queso crema S8
contraflujo con otras operaciones.

14

Pisos, paredes y techos tienen un disefio adecuado y poseen un buen estadol
de mantenimiento. Res. 2674 A. Tndm.. 1.1, 1.2, 2,3, 4, 5,6y7

10

1.5

El disafo, wrm:huuﬁﬂ-m-mn‘
2674 de 2013 A 6 im.. 61,62, 63. y6.4 l

10

SIS
e oy
PSS SIS IS
—',;.«' r7 77, "’fff.-"-r" v
'fff:f r .f .F' f .f

"FJJ

i

1.6

Pul;! filtro(s) sanitario(s) y estacidn(es) de impieza y, desinfeccion. Res.
2674 de 2013 Art. 6 num, 6.3 y 6.5, Art. 20, num 6

f.ff#f‘fﬂ#?#f?r.#f!#f.r’.

dreas de proceso no cuentan con sistema para el secado d
manacs.

E| dispositiva para la dosificacion de jabon de la estacion ¢
lavado de manos del drea de dosificacion de matenas
primas secas, se encuentra averiada, dicha estacion d
lavado de mancs es de caracter portatil y la fuente d
alimentacion de agua esta dispuesla en langues, los cu:
no son objeto de verificacidn y contral que garantcen
polabilidad del agua en todo momenta.
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INSPECCION, VIGILANCIA Y CONTROL
|nV|(| ‘l Ib INSPECCION SANITARIA CON ENFOQUE DE RIESGO A FABRICAS DE ALIMENTOS
& =% Cadigo: IVC-INSFM114 Versién: 05 L Fecha de emisién: 2021/08/13
: ‘«l [~ 3rea Oe pasteurizacion presenta canaleta paral
”Elﬂmlﬂmnmn-“n-ﬂd-mumm.n-.ﬂr o . :ﬂ"*“:"'mmﬂm‘-Mr
712013 Art. 7 rum... 1.3, 1,4 fones sin rejilla.
: Se obsarva algunos sifones con rejiilas desprandidas en filtrc
an drea da procasc

ElﬂmﬂuﬁmﬂMvNmemd-
1.8 Wim-hmmgi_d-mum. Res. 2674
de 2013 Art. 6 nim.. 5.1, 5.4 y Art. 33 nim.. 5y 6

Sorcentaie de cumplimiento (equivalente al 20% del valor total de la evaluacidn)
2. |EQUIFOS REQUERIDOS lsm Calificacién | Critico | Observaciones

Mwﬂhﬂu#m-ﬂu
jeche cruda no se encuentran en funcionamento, la toma
lemperatura se esld realizando de foma manual con

MMHWIAHM}‘MF-IHM“IIJ mmm“mmmmw
: ol 5 2310 de 1986

21| - izs. Res 2674 num.8, Am. 10 num..3

a 10

.

Poseen un disefio sanitano y funcionamiento adecuado. Res, 2674, Art. 9|
29lnim.. 1,2 3, 4,5 6,789, 10 11; Art. 10 nom.. 4, Art 18 nim.. 10, Res.

683 de 2012; Art. 13 num. 1,1

23 PwﬂmﬁnmdﬁWym-ﬁh Res. 2674 de 2013 Ar.
22 nOm.. 2, A, 10 nim.. 5

S
\_]‘1_ '\_\

L
"-u-

N>

LN

2 4 |Calibracion de equipos de medicién . Res. 2674 de 2013 ArL. 25 _ ’ J"f;'r"!f_’r’ '
Sl

e

Parcentaje de cumplimiento (equivalente al 15% del valor total de la evaluacion)
1ln£mmuu SANITARIOS Y AMBIENTALES

11ermd-mﬁ-ﬁdﬂdn_mpﬂm.mzﬂﬂde e 25
2013. Art. 6 num. 3, Art. 26 num, 4

uwWihMMdehlqﬂdﬂm - 25
stlidos. Res. 2674 de 2013 Art. 6 num., 5, Art. 26 num.. 2 :
aa'wummﬁm.munamm Art. 6. nim. 2.1, & 25
; .EJ.MTM.I.!;MHM.EMHM.T
EJWﬂhﬁm1Mﬂm.qﬂmyMIm+m & 25
H?-lﬁﬂﬂﬁktiﬂim..a.z:mzﬁmu‘I;Art.iﬂnum_l' - %
20

Pmumm:ﬂmiMdded-hMI

4. |REQUISITOS PARA EL PERSONAL MANIPULADOR DE ALIMENTOS

a1 Programa documentado e implementado de educacion sanitaria dirigido a los
*! |trabajedores. Res. 2674 An.12, 13 y 14

-

Practicas higiénicas y Dotacion de los trabajadores. Res. 2674 de 2013 A,
13y 14.

Estado de salud del personal manipulador de alimentos, Res, 2674 de 2013
Art. 11 ; Art. 14 nim.. 12

M-ﬂmMWH1ﬂdﬁmmuhnﬁM}
5. |OPERACIONES CLAVE EN EL PROCESO

42

h
k. I_
AR ST

T T N
TE TR

4.3

54 Caontrol de materia pnma e insumas. Res. 2674 At. 16 num., 1,2,34,5, 6,78
Art. 22 num. 1: Art, 28 nim... 1,3,4,5 Art. 29 num. 1, 2,3, 56,6,7,8,9y 10

Flujos ordenados, ineales y sin operaciones cruzadas. Res. 2674 de 2013
Art. 18 Num. 5: Art. 20 num. 1y 4

52

mmwmmumnnm.m.mmmml 'l rry F ) : .
53 adecuados durante la produccién de acuerdo al tipo de producto. Res. 2674 o T 7S r vy :
de 2013 Art. 22 num. 2; Art. 18 num, 1y 2 ' g LS

o
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INSPECCION, VIGILANCIA Y CONTROL INSPECCION
|nv( mO INSPECCION SANITARIA CON ENFOQUE DE RIESGO A FABRICAS DE ALIMENTOS
i Cadigo: IVCNS-FM114 Version 05 Fecha da emisign: 2021/08/13

Se obsarva quesito en elapa de preenfiamiento en
escaviladeros sin protaccién en la parte superior de

5.4|Conservacidn adecuada de producto en proceso, Res 2674 de 2013, Art 18, w H |

Control de envasado y embalaje. Resoluciones 683 de 2012, 2674 de 2013
A 17, 19 num 1y 2, 4142 de 2012; 4143 de 2012; 834, B35 de 2013, saparacion fisica efectiva de otras dreas donde sa procesan

IMM lldildﬂmlum

r r F r rrrrr.r f
Sistema de aseguramiento y contrl de calidad. Res. 2674 Ad. 23 y Res. I, /’/;2,.

fdfi ..
1619 de 2015 'S/ rf.rfr: iy

'y, ' FF

#
'r.r"’f’r'\l’#’!'frf'fif rrfF/:fJ }J‘ /f/.r &

Parcentaje de cumplimiento (equivalente al 20% del valor lotal de la evaluacion)
6.|VERIFICACION SOBRE EL PRODUCTO Evaluacién | Calificacidn | Critico

N
'

Programa de muestres, cuarentena y liberacion de producto. Res. 2674

a 25 “/;{ 7/:’”/.-
2013At. 2num 1,2y 3 -4/ }{.{'///" / _’.'/:u:
Vida (til del producto. Res. 2674 de 2013 Art. 3, ArL.19, num 3, Res, 5109 de //'/';//'/ 7
umma -I % “"IIJ'/ ///

6.1

PTFFTFTFFTFFF rrrrr;rf;fr
uw:ﬁlmw Res. 2674 de 2013 Ar. 28 num.. " 5 r;;‘,';{r,/,# /‘L/f/ /,rj_ ”
TR f/f/"/f; v s sy /
¥ : ammummmm
&‘Wﬂmwms1mmMywmiqmm . 5 samigraso por 500G ; W e
333 de 2011 y Res. 2508 de 2012 . | s Iohiedo)
— ';' r*rrr/ " & rr }" /r"':f l}_ rrrrr
uTmﬂywmmmmzmmamsmn f}’p’ ’f“l
il *f";ﬂ: Lt ,u'.; / ..";:.;;";.'
- {, AT AT I AT 777
6.6 Transporte producto terminado. Res. 2674 de 2013 Art. 29 3 15 fffh v’/:: : r' r- f ’ S '
'1111;!'1'1';3’!:1 :lllllxlr:l

Parcentaje de cumplimiento (equivalente a 15% del valor total de la evaluacion)

e e
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ol ; ~INSPECCION, VIGILANCIA Y CONTROL _ | INSPECCION i
Invl(ﬁ’]o INSPECCION SANITARIA CON ENFOQUE DE RIESGO A FABRICAS DE ALIMENTOS
— e Codigo: NCINSFM114 | Versén.05 | Fecha de emision: 2021/06/13
Lineas de subcategoria del akmentos Volimen / afio :
= — = #
Crema de leche l ‘20&.1!4 kg/afo
Subcategoria 2: 1.3.1 Crema (nata), enleras o no; acetite de mantequilla; grasa de leche anhidra "ghee”

1. DISENO Y CARACTERISTICAS DE LAS INSTALACIONES

No. |CRITERIOS EVALUADOS Evaluacion | Calificacion | Critico Observaciones
I I ¥ Las puerta de acceso y salida del aréa de
El establecimiento presenta una adecuada localizacion y disefio. - 10 almacenamiento de material de empaque
1. Res. 2674 Art. 6 num. 1.1, 1.2, 1.3, 2.1, 2,3 y2.6 presentan aberturas en parle inferior, superior
- y laterales.
[ - |El proceso e leche se lleva a cabo
El disefio de las instalaciones de elaboracién de alimentos,| - 5:1 el seguifn:fga; el am“manph en la
h procesamiento, empaque y almacenamiento es adecuado a cual se realiza los procesos de: sa
1 2|cuenta con la amplitud suficiente para realizar las operaciones ar 10 .
sy de yogures, crema de leche, arequipe,
num. 2.3 separaciones fisicas efectivas

El disefio de la instalaciones de las dreas de proceso permite un| 2 o st bi
1.3|adecuado flujo de materia prima, producto y personal . Res. 2674 .  ar 5 sl:’qml i Nukian' chock : :

proceso.

La inclinacién de los pisos del area muitiple nc
permite una adecuada conduccidn de los

Pisos, paredes y techos tienen un disefio adecuado y poseen ' residuos liquidos a la red de alcatarillado, estos
1.4|buen estado de mantenimiento. Res, 2674 Art. 7 num. 1.1, 1.2, 2, ar 5 residuos se desplazan a través de escalera
3, 456y7 que comunica con pasillo de transito y area de
embalaje y empaque de surtido de yogur pc
200ml. 3
— S — ;}- -;
1 5|E! disefio, capacidad y dotacién de las unidades sanitarias es 2 10 /ff”{,{,
T—l—m- . Res. 2674 de 2013 Ar. 6 I"H.l'ﬂ 6.1,62, 6.3, y_ﬁA [ | f“:{!_r'fj";__r_f!
|Pnse-u fitro(s) sanitario(s) y estlacion(es) de limpieza VY|
1.6|desinfeccién. Res. 2674 de 2013 Art. 6 nufn. 6.3 y 6.5. Art. 20, ar 5
num 6
potabilidad del agua en todo momento.
+ — : il —_— e — 3 = —_—
urizacidon presenta canaleta
1.7 LUV 08 SHNMN DY QR e anacin, Res, ar 5 Elr:mwd:uﬁr de residuos liquidos c:onl
i ot dicd abeeca Rl o smkx‘uaagﬁutadasyaﬂmassh rejilla.
[ [El disefic del area de residuos sdiidos y su ubicacién no genera A f::;f’”-f”f”-" /"-"1
1ﬂmdaMmrmdﬁ1nhmatuHaprknn.irmdaprmmu- . 10 l’}f.,’ﬁ.—n .,.a “_';‘, /r'“ //’
"“|producto . Res. 2674 de 2013 Art, 6 num. 5.1, 5.4 y Art. 33 num. 5 rr“' r,:‘ff;"
lvs . s,
Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 20% del valor total de la evaluacidn) 12

l\Eﬂ‘l.lPDS REQUERIDOS ;

Evaluacidn \ Calificacién | t'.':rltl;‘ﬂhamcium
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INSPECCION, VIGILANCIA Y CUI'-I‘_THGL [ = H?.Psccndn |

|nv(m0 INSPECCION SANITARIA CON EHFDI:IUE DE RIESGO A rkumc.u DE ALIMENTOS
sl e ”m‘ﬂ_l Versién: 05 : Fecha de emisién. 2021/06/13
|_m—m.m de los sios
almacenamiento de leche cruda no

encuentran en funclonamiento, @ loma de

lemperatura se estd realizando de forma
Cuenta con los equipos suficientes y adecuados para los procesos| o 18 manual con termdmetro de punzdn. Articulo 90

que se realiza. Res. 2674 num 8, Arl. 10 num, 3 | paragrafo Resolucidn 2310 de 1986

La marmita para el proceso de pasterizacion
de crema no esti provislo de lermdmetro, es
de aclarar que esta loma se reallza de forma
mm

Poseen un disefio sanitario y funcionamiento adecuado. Rnn.l ’,;,‘,— ..-J_, //,.
2674, A9 num. 1,2, 3,4,5,6,78,9, 10, 11; At. 10 num. 4, 8 25 :’*; //, —‘,.-_,.-
18 num. 10, Res. 683 de 2012; Art. 13 num. 1,1 / v

. ../ / /:f.ff

§ iyt _’Ef;, 74
1lclhiﬁdnﬂunmm;udumuﬁdm.ﬁu.25ﬂd-2nﬁm.iﬁ a 20 ;//////'////rrr:}f/

Parcentaje de cumplimiento (equivalente al 15% del valor total de la evaluacion)

2.1

r.r.r

I e — —
3.|REQUISITOS SANITARIOS Y AMBIENTALES Evaluacién Calﬂnad:::lcrmm Observaciones
L {
Programa y registros de control de calidad de agua potable. Res. /'{//’f/ /’/
112674 de 2013. Art. 6 num 3, Art. 26 num 4 8 25 /_,._,
Programa documentado e implementado para el manejo integra [ /// r"r::f‘r"
3.2|de residuos sdlidos. Res. 2674 de 2013 Art. 6 num. 5, Ar. a 25 //”/" / _,:',,
num. 2 y
e | JJ_!__J
Programa de control integral de plagas. Res 2674 de 2013 ArL. 6. ;Wﬂ’;ffr‘?

num 2.1, 5.3, At 7 num 6,3 ; Art. 26 num 3; Art 28 num 7 y - W‘;}{{:
—p a4 rr=u)

; : F"’f .,.r..r..r.r.r.r,.r.
3.4|utensilios. Res. 2674 de 2013 Art. 6 num. 3.2; Art. 26 num. 1; Art. a 25 ;!’///’// o
- | 20
Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 20% del valor total de la evaluacién) \ 20

REQUISITOS PARA EL PERSONAL MANIPULADOR I‘JE. :
' Observacones
4, ALIMENTOS Eﬂi.llﬂ!lﬂ Calficacidn | Critico
| T ; ',',‘,',"',' P it o
"

fl’l-l'*-ff'l*ll
" o F @

ww-nmﬂmmm 24 s
'|dingido 2 los trabajadores. Res. 2674 At.12, 13 y 14 " o A A A S,

uﬁrmwymmnd-mwmmzﬁud- - A A s A g At
2013 AL 13y 14, a r 4 ‘_*_ V7 P

4 | EStado de salud del personal manpulador de almentos. Res. 2674 33 ‘ T T TSI
de 2013 At 11 ; At 14 num. 12 8 . | -

Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 10% del valor total de la evaluacién) “
5.|OPERACIONES CLAVE EN EL PROCESO Evaluacién | Calficackin | Critico |Observacianes

El area en donde se recibe lkeche cruda y
realiza toma de muestras no cuenta cc
proteccidn con el fin evitar posibles nesgos ¢
Control de materla prima @ insumos. Res. 2674 At. 168 num contaminacidn cuando se realza b operacid
5112345, 6,78, An num. 1,345 Art. 29 num. ar 10 de abertura de manholes de los ¢ que:
1,2,3,5,6,7,8,9y10 . de leche cruda.

! No cuenta con Wdos los registros
nscripcidn de los proveedores de lecha ante
ICA (AL 23 Decreto 616 de 2008),

La distrbucidn de las diferentes areas d

proceso y ubicacidn de equipos no parmite
Flujos ordenados, ineales y sin operaciones cruzadas. Res. 2674 10 flujo adecuado de materia prima, personal

el proceso
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Ns'FEcmoN VIGILANCIA Y CONTROL

Cédigo: IVC-INS-FM114

INSPECCION SANITARIA CON ENFOQUE DE HIEHGCI A FABRICAS DE ALIMENTOS

INSPECCION

Fm de amuiﬂn 2021:‘05!13

Control de variables de proceso (temperaturas, presion,
entre otros) adecuados durante la produccién de acuerdo al

2

54

5.5

.-"ff

r
(4 * .f"-".-f/fff’

frr.rr //
/4!!::{

fff/(////{r’? 77

1’5 S

!".F"I ’/

J"J"J.!"fff

realiza en la misma area de donde se envasa
queso crema, esta no tiene separacion fisica
efectiva de ofras areas donde se procesan
diferentes derivados, es de aclarar que esta
operacidn se realiza en tiempos diferentes.

de producto. Res. 2674 de 2013 Art. 22 num. 2; Art. 18 num. 1 20
Conservacion adecuada de producto en proceso. Res 2674 de| =
2013, At 18. ) N
Control de envasado y embalaje. Resoluciones 683 de 2012, 2674
de 2013 Art 17: 19 num 1y 2; 4142 de 2012; 4143 de 2012; 834, ar g
835 de 2013.

: =5 1
Sistema de aseguramiento y control de calidad. Res. 2674 Art. 23 & 20

y Res. 1619 de 2015

A,
4 # i r'.r
I

Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 20% del valor total de la evaluacion)

15

6.|VERIFICACION SOBRE EL PRODUCTO

Programa de muestreo, cuarentena y liberacion de producto.

6.1\ Res. 2674 de 2013 Art. 22 num 1, 2y 3

Vida util del producto. Res. zsnuezmama Art19, num 3.

62 ces. 5109 de 2005 Art. 3

Evaluacion | Calificacion

i

Almacenamiento de producto terminado. Raﬁ 2&?4&2013#41

63 286num.1234y5 5§

fi’:f ‘f’{rff.':f
rf:'/f{’{;///f e

G ,,_.i}},/ f"’

F 2 'J""'i"'ff = Jfﬂ'r
rf‘:’:f;f{' J'f.-r' 'j’ﬂf ";

-l‘ .II' :F
LPFA SIS T I TS 7

Se evalua el producto Crema de Leche marca

E4Rnuhdoﬂalprududnmiadu.m.5m9da2m5ymarﬂa- :
: wm.mmmﬂym.zsuudazmz 3 Betania por 1000g. Ver anexo
I ff‘!’. '?IF Fi'-rf} ‘pﬁd{fnfi:f#’ !;'-f
6 Trn:lhidﬂd rar:al ymmdﬂdﬂm Res. 26?4 de 2013 " [ 15 / ..r".".-’.- ,'*,’;“':":‘:'p*..-'r'.-'p":"-':‘: :{
Art. 28 num. 6 . I IIPII PP P I PP I PP F7 S
P — -)r*r.-r';*— l-" Frrxry -"_"'I."l_":rJr iii
E Transporte producto terminado. Res. 2674 de 2013 Art. 29 m. , P R T P

Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 15% del valor total de la evaluacién)

Porcentaje de cumplimiento ll.l:lcil_lngmtl
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[(SS5-= mamsvs pars griies de Boorsiorel 1 )
CONCEPTO SANITARIO DEL ESTABLECMENTO

CONCEPTO SANITARID: | FAVORABLE ]

Lresa Ousso: 11,72, 131817, 21,851,582 54,55
Lree Creermdaleche: 11,12, 13 14, 186.17.21,517.52.53. 84 _

Soan ae avel.er B3 inass de roceso ciyeio de D9 resulecos TeCPAIBI0S yB T I8 B AArls CueEs CON weas ol 20230137

Ern crssrto 8 e resulledos recharmsdos ervioos oow o BIoraiorio dal s con redkosdo ﬂﬂiﬂililﬂMm-m“t—rﬂ
sersgass semibmrcc ~wrcs Betarsa Lote CO3IJ12MUAM y Crema 38 Ic™a fca o gresa peslesizads marca Besarse Lowe GIZ978EF se proceds
socalrar com B eryrass D8 resulacos ardiacos de B3 Tussres sralracas SCI0 segao se reslia recooo por B Malec-ores JONCe e DUdO CoMMLatar]

[+
. Nguras stiaconet 08 BVEID Fesentan Aowedstss Como Se Getals en of mureesl 18 ael acta VG- INS —FM-114, asl miamo, con remcian el
furcorarmerss de dessguoed e 'oruis fecusYTReEs o @l rurreeel 1 T el scts e meecedn

e perdrretos ellatiecsdcs ef a8 elADE argresa preseds resJladcs Os s o BODOPMEY EVeOTO 8 B CoW ATUSITEA Obwes da D
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